%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BAYAT EKMEK KUNEFESI

https://esenler.bel.tr/

1 adet bayat ekmek

1 su bardagi taze kagar rendesi
3 corba kagigi tereyagi

Serbet Igin;

2 su bardagi seker

1,5 su bardagi su

1/4 adet limon suyu

1 tath kasidi zerdecal

1 cay bardagi kirik findik

Ekmegi ince dilim halinde keserek kabuklarini ¢ikartin. Firin tepsisini yaglayip ekmek dilimlerinin yarisini bogluk
birakmadan dizin. Su, seker ve limon suyuyla serbet yapin. Kasar ve zerdecall karigtirarak ekmeklerin (izerine
yayin. Uzerine ekmek dilimlerini diger yarisini déseyin ve 180 derecelik firinda Ustl kizarana kadar pisirin.
Tereyagini eritip firindan ¢ikardidiniz firin tepsisinin Gzerine dokin. Imis serbeti de Ustline dokin. 10 dakika
sonra servis yapin.
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