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BAYAT EKMEK KUNEFESI

https://esenler.bel.tr/

1/2 adet bayat ekmek

200 gram taze kasar

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1/2 adet limon kabugu rendesi
1 cay bardagi findik king

2 corba kagigr kaymak (krem ganti)
Serbet Igin:

1 tath kasidi targin

2 su bardagi seker

1,5 su bardagi su

1/2 adet limon suyu

Ekmegi ufalayarak 1 ¢ay bardagi su dokdip i1slatin. Yagladiginiz firn kabinin igine yarisini yayin. Suyu kaynatarak
sekeri ilave edin. Limon suyunu ve targini ekleyin. Firin kabina yaydiginiz ekmegin Gzerine kirik findiklari, limon
rendesini ve taze kasari déseyin. Kalan ekmek hamurunu da kabin igindeki ekmegin Gzerine koyun. Esit sekilde
dagitin. Elinizle biraz bastirarak diizlegtirin. 180 derecelik firinda 25 dakika pigirin. Cikarinca ilik olan serbeti
Uzerine dokiin. Soguyunca kesip servis tabagina alin. Uzerine kaymak koyarak servis yapin.
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