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BAYAT EKMEK KOFTESI

https://ihe.com.tr

1 adet bayat ekmek
Yarim kalip sert peynir

2 bas sogan

3 adet yumurta

1 kahve fincani zeytinyagi
1 corba kasigi pul biber
Un veya galeta tozu

Su serpilmek suretiyle nemlendirilmis ve ufalanmig bayat ekmek, peynir ve sogan rendesi, U¢ yumurta ve diger
malzemelerle birlikte kdfte olacak sekilde iyice yogrulur. Yuvarlanarak sekillendirilen kofteler una veya galeta
tozuna, en sonunda da yumurta akina batirilip kizartilir. Istenirse sicak, istenirse de soguk servis yapilabilir.
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