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BAYAT EKMEK KOFTESI

Ascibasi Ali Dogan

Bayat ekmek

100 gr. Tulum Peyniri
40 gr. Zeytinyagi

10 gr. Domates

60 gr. Yumurta

1 adet St 10 cl.

Eski kagar peyniri 10 gr.
Tuz 1 gr.

Karabiber 1 gr.

Yesil sogan 60 gr.

Bayat ekmekler kip dogranir, tulum peyniri, domates, taze sogan, zeytinyadi ile yaglanmig toprak veya porselen
glvece sirasi ile bayat ekmekleri tulum peyniri, domates, taze sodan kat kat dizilir. Sos igin yumurta, siit, tuz,
beyaz biber bir ¢atal yardimi ile karigtinilir. Hazirlanan glvece dékulir sonra Uzerine kuru domates, parmesan
peynir rendesi ilave edilip 200 derece 20 dakika pisirilir.
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