BAYAT EKMEKLI KEK

Cahide Sultan

1 su bardagi ufalanmig bayat ekmek
3 yumurta

1 su bardagi siviyag

1 cay bardagi sit

1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi vanilya

Yarim portakal kabugu rendesi

Yumurta ve sekeri iyice girpin. Yag, sit, bayat ekmek, kabartma tozu ve vanilyay, portakal kabugu rendesini
ekleyip karigtirin. Uzerine unu ilave edip karigtirin. Klasik kek hamuru kivaminda olacak. Yaglanmis tepsiye
dokin. Uzerine 6nceden isitiimamig 200 dereceye ayarlanmis firina tesiyi stirin. Uzeri kizarmaya baglayinca
Isly1 160 dereceye disurin. Uzeri tam olarak kizarinca kirdan testi yapip kekinizi firndan alin.
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