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BAYAT EKMEK KEK]

3 yumurta

1 su bardagi seker
1 paket vanilya

3 ¢corba kasigi un

5 dilim bayat ekmek
1 kUguk kutu labne
1 portakalin suyu

Yumurtayi sekerle ¢irpin, igine vanilyayi ekleyip ¢irpmaya devam edin. Unu katin. Portakal suyu, labne ve
ufalanmig bayat ekmek dilimlerini de ilave edip karistirin. Yaglanmis kek kalibina dékip 180 derecedeki firinda
pismeye birakin. 40 dakika kadar pisirip firindan alin. llininca servis tabagina aktarip soguk servis yapin.

Fotograf "sadenur" tarafindan génderildi. 26.06.2015
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