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BAYAT EKMEK BOREGI

Filiz CATALKAYA ORHAN

1 bayat ekmek

1 su bardagi kasar peyniri rendesi
150 gr. beyaz peynir

2 su bardagi sut

3 yumurta

1 ¢corba kasigi tereyad

ilk olarak bayat ekmegin yarisi kiip dogranarak firin kabinin altina yayilir. Uzerine rendelenmis kasar peynirinin
yarisi ve beyaz peynir serpilir. Kalan diger ekmekler de kiip dogranarak Uzerine serpilir. Diger taraftan sosu
hazirlanir. Bunun icin; karistirma kabina erimis tereyagi, sut ve yumurta alinarak ¢irpilir. Hazirlanan sos
ekmeklerin Uzerine yayilir. Kalan kasar peyniri de ekmeklerin Gizerine serpilerek streg filmle kapatilir ve birkag
saat buzdolabinda bekletilir. Daha sonra 180 derecede pisirilir. Firindan ¢ikarilan béregimiz sicak sicak servis
edilir.
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