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BAYAT EKMEK BOREGI

3 adet yumurta

1,5 bayat ekmeKk igi

1,5 litre sut

8 - 10 dilim kasar peyniri
1 cay bardagi siviyag

Bayat ekmeklerin kenarlari soyulur, 1 parmak kalinliginda dilimlenir. Dilim ekmeklerin yarisi tepsiye dizilir,
Uzerine yag gezdirilir, sonra kasar dilimleri dizilir. Uzerine kalan ekmek dilimleri dizilir, tekrar yag gezdirilir.
Gukur bir kaba sut konur 3 yumurta kirilir, iyice ¢irpilir, karisim ekmeklerin Gizerine dékdltr, buzdolabina
yerlestirilir. Ertesi glini 185 derece firinda Uzeri kizarana kadar pisirilir.

ML® Lavas Boéredi icin tiklayin
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