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BAYAT EKMEK BOREGI

https://esenler.bel.tr/

8 adet bayat ekmek dilimi
150 gram kiyma

1 adet sogan

2 adet sivri biber

1 ¢orba kasigi salca

3 ¢corba kasiJi sivi yag

1 tath kasigi kimyon

1 tath kasigi karabiber

1 tath kagig tuz

Sos Igin:

2 adet ¢irpiimis yumurta
1 su bardag st

1 cay bardagi galeta unu
1 corba kasigi ¢orek otu

Ekmek dilimlerinin kenarlarini gikartin. Merdane ile agarak inceltin. Sogani kiip kiip dograyarak tavada siviyag
ile soteleyin. Igine kiymayi, baharatlari katin. A¢tiginiz ekmeklerin igine hargtan koyup rulo yapin. Once siite
sonra yumurtaya sonra da galeta ununa bulayin. Yagladiginiz firin kabinin igine dizin. Uzerine ¢dérek otundan
serpin. 180 derecelik firinda Ustl kizarana kadar pisirin. Sonra ¢ikarip sisleyin ve servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:167989 « adi:Bayat Ekmek Béregi » gonderen:Gil « indirme tarihi:24.04.2025 - 22:05


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bayat-ekmek-boregi-vt230
https://esenler.bel.tr/
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/bayat-ekmek-boregi-167989.jpg
http://www.tcpdf.org

