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PEYNIRLI BAYAT EKMEK BOREGI
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1 adet bayat ekmek

3 adet yumurta

1 su bardag st

1 cay bardadi ¢cokelek
1 adet domates

3 dal maydanoz

1 corba kasigi sivi yag
1 ¢corba kasigi tereyagd
1 cay kasig! karabiber
1 tath kasigi tuz

Ekmegi iri ufalayin ya da rondodan gegirin. SUtl, yumurtay, sivi yadi karistirma kabinda karistirin. Firin tepsisini
tereyagi ile yaglayin, ufaladiginiz ekmegin yarisini igine déseyin. Kugik kip seklinde dogranmis domatesi, ince
kiyilmig maydanozu, peynirle karistirin ve ekmeklerin Gzerine dokerek yayin. Kalan ekmekleri de tepsiye
dokerek yayin. Siitlli sosu ekmeklerin lzerine gezdirip 10 dakika dinlendirin, 180 derecelik firinda Ustl kizarana
kadar pisirin. Susleyip, servis yapin.

N . |

© lezzetler.com tarif no:167886 « adi:Peynirli Bayat Ekmek Boregi « génderen:Gil « indirme tarihi:06.04.2025 - 18:13


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bayat-ekmek-boregi-vt230
https://esenler.bel.tr/
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/peynirli-bayat-ekmek-boregi-167886.jpg
http://www.tcpdf.org

