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BAYAT EKMEKLI PEYNIRLI BOREK

3 adet yufka

6 dilim bayat ekmek
150gr beyaz peynir

1 kase mozeralla peyniri
1 tutam maydonoz

3 adet yesil biber

2 adet domates

1 cay bardagi sit

yarim ¢ay bardagi siviyag
2 adet yumurta

Yufkalar tezgaha seriyoruz ve 8 esit i¢gen seklinde kesiyoruz. Uggenlerin genis kenarindan baslayip ortasina
gelene kadar rulo seklinde sariyoruz ve altinda zemin olugunca rulonun iki kenarini ortada birlestirip, ucunu da
sikistirarak bir havuz olusturuyoruz.

Ekmekleri de bir karistirma kabinin icine parcalayarak koyuyoruz. Uzerine beyaz peynlrl ve mozarella peyniri
rendeliyoruz. Maydanozu ince ince dograyarak ilave ediyoruz. Uzerine siitii ve siviyadi dokiiyoruz. Yumurtalari
kirlyoruz ve karistiriyoruz. Yufka havuzlarini yaglanmis firin tepsisine diziyoruz. Ortalarina hazirladigimiz harci
dolduruyoruz. Domates ve biberleri uzun uzun dilimliyoruz ve her bir bdregin Uzerine birer tane koyuyoruz.
Yufkalar siviyagla yagliyoruzve dnceden isitiimis 180 derecelik firinda pisiriyoruz.

Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 28.04.2021
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