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BAYAT COREK

2 adet yumurta

1 su bardag st

Yarim su bardagi siviyag
1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

Yarim kalip beyaz peynir
Alabildigi kadar un

Yumurtanin birinin sarisi biri ayrilir. Peynir ¢atal yardimiyla ezilir. Diger malzemeler bir araya getirilir. Sert
kivamda bir hamur yapilir. Hamurdan kii¢lik mandalina kadar pargalar alinir, yuvarlanir. Yaglanmis tepsiye
dizilir. Uzerlerine yumurta sarisi surGldr. 180 derece firina verilir ve kizarana kadar pisirilir. (Bu ¢érek sert oldugu
icin bayat hissi verir.)
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