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BAYAT BALIK NASIL ANLASILIR

Taze baliklarin gézleri parlak, solungaglari kirmizi, islak olur. Bir balgin;

- karni yumusak, porsiK ise,

- kuyrugu gevsekse,

- gbzleri mat veya icine kagmigsa,

- pullan vicudundan kolayca ayriliyorsa, yani dékdllyorsa,

- amonyagi andirir kdti bir kokusu varsa,

- solungaclar beyazimsi, koyu ve kuru ise,

- eti yumusaksa,

0 baligin taze olmadigina emin olabilirsiniz. Béyle baliklari almamak en akillica istir.
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