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BAVYERA USULU SOSIS FIRINDA (ALMANYA)

Kullanilacak melzeme (4 kisi igin):

12 sosis,

16 klcUk dilim gravyer veya provolone peyniri,
12 defne yapragi,

4 biberiye dall,

4 iri salatalik domates,

1 kahve fincani rendelenmis kaser peyniri veya gravyer peyniri,
1 kahve fincani kurutulmus ekmek tozu,

1 kahve fincani kiyilmig maydanoz,

2 corba kasi§i zeytinyad,

yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapimi:

Sise énce bir dilim gravyer peyniri gecirmeli. Ondan sonra sirasiyle bir sosis, 1 defne yapragi, 1 dilim peynir, 1
sosis. 1 defne yapragi olmak Gzere 4 gravyer veya provolone peyniri dilimini, 3 sosisi ve 3 defne yapragini
gecirmeli. BOylece dort sisi de hazirladiktan sonra bunlari, firin tepsisine konmus biberiye dallarinin Gstiine
yerlestirmeli.

Domatesleri ortadan ikiye bdlmeli. Cekirdeklerini ¢ikardiktan sonra bu yarim ve i¢i hafifge oyuk domatesleri dis
taraflar tepsiye gelecek bigimde firin tepsisinin tirld yerlerine yerlestirmeli. Rendelenmis peynirle ekmek tozunu
ve maydanozu tuzlayip biberledikten sonra iyice karistirmali ve bu harcla domateslerin iclerini doldurmali.
Domateslerin iglerine zeytinyadini serpistirerek béldikten sonra tepsiyi firina sirmeli ve sosislerin her yanini
iyice pisirmek i¢in vakit vakit sisleri cevirmeli. Sosislerle domatesler pisince tepsiyi firndan ¢ikarmali ve sislerle
domatesleri servis tabagina aktardiktan sonra servis yapmali.

ML® Kasede Mantarli Sosis icin tiklayin
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