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BAVYERA USULU PATATES YUVASI BOREGI

4 adet patates

200 gr kasar peyniri rendesi
1 cay kasigi tuz,karabiber
50 gr galeta unu

1 paket maya

250 gr tereyagi

Ihksuda maya, seker eritilir.

Derin kaseye sit, yag, tuz ve eriyen maya katilarak karigtirilr.
Un eklenerek yumusak hamur elde edilir.

Haslanan patatesler pire yapilir.

Rendelenen kasar, tuz, karabiberle karigtirilarak i¢ hazirlanir.
Hamur ¢ esit pargaya bolundr.

Her parca yufka buyUkliginde merdane yardimiyla agilir.
Acllan yufka ¢ parmak genigliginde seritler halinde kesilir.
Kesilen geritlere yumusak tereyadi surdldr.

Yaglanan serit yufka su bardaginin dibine sarilir.

Boylelikle yuva olugur.

Bardaktan siyrilan yuvanin igine patatesli har¢ konulur.
Yuvanin kenarlar galeta ununa batirilir ve dip kismi elimizle buzdurulerek firin tepsisine dizilir.
Hamur bitene kadar bu iglem uygulanir

Patates yuvasi boregi firinda pisirilir.

Sicak sicak servise sunulur.
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