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BAVYERA STRUDELI

250 gr (2 su bardag) elenmis un

2 corba kasi§i toz seker

1 kahve kagiJi tuz

90 gr (6 corba kasigi) margarin (buzdolabindan alinmig)
2 ¢orba kasiJi rafine yag

4 corba kasigi sut

Harci:

1 kg elma (¢ekirdekleri ¢ikariimig, soyulmus, ve ince ince dilimlenmig)
60 gr (1/3 su bardagi) kuru Gztm

1 limon kabugdu rendesi

120 gr (1/2 su bardagi) toz seker

2 corba kasigi ekmek igi

2 ¢orba kagiJi st (Ustlinun susU icin)

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

Once finninizi yliksek sicakliga (200°C) getirip isitiniz. Orta boy derin bir kaba un, 2 gorba kasigi toz seker ve
tuzu eleyiniz. Rafine yag ve margarini ekleyip parmaklarinizla irmik iriliginde olana kadar ufalayiniz.

Karigima siti katarak hamur haline getiriniz. Hamuru pdrtiiksiiz oluncaya kadar yogurduktan sonra nemli bir
beze sarip, buzdolabinda 20 dakika bekletiniz.

Harci icin, ince dilimlenmis elmalari, kuru Gzim, limon rendesi, 1/2 su bardagi toz seker ve ekmek igini bir kapta
karistiriniz. Hamuru, unlanmis hamur tahtasinda, 5 cm ¢apinda oval bi¢cimde agip, tepsiye koyunuz. Hamurun
ortasina boydan boya, hazirladiiniz elma harcini dékintiz. Hamuru, iki yanlarindan igi gériinecek bigimde agik
birakarak, harcin Ustlne dogru katlayiniz.

Fircayla, Ustline sGt strlip 20-30 dakika, kizarincaya kadar pigiriniz. Strudelin Ustlne pudra sekeri serperek,
kalin dilimler halinde kesip servis ediniz.
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