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BAVYERA PASTASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik Kase
2,5 Yemek Kasigi un

5 Su Bardagi st

120 gr bitter cikolata

1 Su Bardag toz seker

200 ml krema

5 Yaprak Jelatin

6 Adet yumurta sarisi

120 gr beyaz gikolata

Jelatini soguk suda eritin. SUt, un, yumurta sarilari, margarin ve toz sekeri bir kapta karigtirin. Ocaga alip
kaynayincaya kadar karistirmaya devam edin. Yumusayan jelatini ekleyip karistirin ve ocaktan alin. Malzemeyi
ikiye bdlin. Birine bitter ¢ikolatay, digerine de beyaz cikolatayi ekleyip karigtirin. Soguduktan sonra derin
dondurucuda 20 dakika bekletin. Tabanini streg filmle kapladiginiz kelepgeli yuvarlak kek kalibina beyaz
cikolatall malzemeyi d6kin. Bitter gikolatall malzemenin de yarisini dékip sis yardimiyla Gzerine desenler,
daireler yapin. Tekrar derin dondurucuya alip katilagmasini bekleyin. Katilaginca kalan bitter gikolatall karigimi
Uzerine dokip derin dondurucuya koyun. lyice donunca dilimleyerek servis edin.
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