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BAVYERA PASTA

5 su bardagi sit

6 tane yumurta sarisi
200 ml krema

1 su bardagi seker
2.5 yemek kasigi un
5 tane yaprak jelatin
120 gr bitter cikolata
120 gr beyaz gikolata

Jelatini soguk suda eritin. SUt, un, yumurta sarilarini ve toz sekeri bir kapta karistirin. Ocagda alip kaynayincaya
kadar tahta kagikla karigtirmaya devam edin. Yumusayan jelatini ekleyip karistirin ve ocaktan alin. Kremayi da
ilave edin. Malzemeyi ikiye bélin. Birine rendelenmis bitter ¢ikolatayi, digerine de beyaz ¢ikolatayi ekleyip
karstinn. Soguduktan sonra derin dondurucuda 20 dakika bekletin. Biraz koyulastiktan sonra malzemeleri derin
dondurucudan ¢ikarin. Tabanini streg film ile kapladiginiz kelepceli yuvarlak kek kalibina beyaz ¢ikolatali
malzemeyi dokun. Bitter ¢ikolatali malzemenin yarisini Gzerine dékip sis yardimiyla Gzerinde daireler, desenler
yapin. Tekrar derin dondurucuya alip katilasmasini bekleyin. Katilaginca kalan ¢ikolatali karigimi Gizerine ddkiip
derin dondurucuda en az 2-3 saat bekletin. Dilimleyip servis yapin.
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