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BAVARUVA

1 It. st

1 paket vanilya

5 yumurta

2 ¢orba kasiJ! yesil fistik
5-6 yaprak jelatin

2 cay kasigi margarin
2,5 ¢corba kasigi un

1 su bardag seker

Un ve yumurta sarilarini bakir tencereye koyup yavas, yavas siti ilave ederek eziniz. Orta hararetli isida
karistirarak koyulastirip krema yapiniz. Yumurta aklarini carparak kati kar haline getiriniz. Kremadan yumurta
akina bir kepge katarak iliklastirip, karigtirarak kremaya ilave ediniz. Sekerini katip bir tagim kaynatiniz. Jelatini
Ik suda 2-3 dakika bekletiniz. Suyunu siizerek kremaya vanilya ile birlikte katip karigtiriniz.

Yuvarlak derin bir kalip yagdlayip kiyilmis yesil fistigi kaliba yapistiriniz, icine ilik kremay dékip buzlukta iki saat
bekletiniz. Sertlesince kenarlarini bicak ucu ile kaliptan kurtarip kalibi ilik suya batirarak servis tabagdina ters
geviriniz.
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