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BAVARUA

MALZEMELER

1/ 2 It ( 2 bardak siit)

150 gr ( 3/ 4 bardak ) tozseker

15 gr jelatin

1 bardak krem santiy

Y2 paket sekerli vanilya

1 tatlh kasidi limon kabugu rendesi
1 silme yemek kagidi un

1 yemek kasigdi yesil fistik( tuzsuz)

YAPILIS TARIFI

Seker, un, yumurta sarisi, limon kabugdu ve vanilyayi bir tencereye koyup
iyice karistinin. Sicak sUtl azar azar katarak yedirin. Sonra da krem gsantiy
katin.

Ates Uzerinde devamli karistirarak kaynama derecesine kadar pisirin.
Jelatini 10 dakika soguk suda bekletin, sonra da suyunu stzip kremaya
katin. Ara sira karistirarak sogutun.

Bir puding kalibini yaglayip, kiyilmis yesil fistik ve tozseker serpin.
Kremayi i¢ine bosaltin ve buzdolabinda dondurun.

5. Kalibi dnce sicak suya batirin ve yarim dakika sonra da yuvarlak bir
tabaga ters ¢evirin. Ahududu veya kayisi salcasiyla servis yapin.
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