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BATTENBERG KEK

150 g margarin

150 g Toz seker

3 adet Yumurta (hafif¢e cirpin)
1 paket Vanilya

150 g Un

Yarim paket Kabartma tozu
30 ml Sit

Birkag damla gida boyasi pembe sari
Yeteri adar Kayisi regeli
Birkac damla su

200 gr Marzipan

Margarin ile tim malzemeleri kek hamuru kivamina gelene dek iyice ¢irpin.

15cm lik kare bir firin kabini yaglayip aleminyum folyo ile ortadan ikiye ayrin.

Hamurunuzun yarisini bir kaba alip birka¢ damla pembe gida boyasi ekleyip karistirin,diger yarisinada sari renk
ekleyin.

Onceden isitilmis 200 C 30 dk pisirin.

Finndan aldiginiz keki iyice sogumaya birakin.

Iki keki de kaliptan ¢ikartim Ustlerini bigak yardimiyla diizeltip pUrtizsiz ve ayni seviyeye getirin.
Pembe keki uzunlamasina ortadan ikiye kesin, simdi de sari kek ayni sekilde kesin.

Birkag damla su ile kayisi regelini ocakta isitip keklerinize striin ve birer pembe ve sari keki yapistirin.
Kalan diger kekleride renkler gapraz olacak sekilde Ustlerine yerlegtirin.

Ustlerine hafifce kayisi regeli stirlip marzipanla kaplayin.

1 saat dolabinizda beklettikten sonra servis edebilirsiniz.
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