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BATON TANELI EKMEK

1 paket yas maya (42 gr)
1,5 su bardagi su

1 cay kasigi toz seker

2 ¢ay kasi§i tuz
Alabildigi kadar un

Bitlin malzeme biraraya getirilir. Orta sertlikte bir hamur yapilir. Uzeri kapatilir, 1 saat dinlendirilir. Sonra tekrar
yogrulur. Hamur 6 parcaya ayrilir, top gibi yuvarlanir. Eller biraz yaglanir. Baton kek kalibi yaglanir. Pargalar
kaliba sigacak sekilde yan yana konur. Uzerine unlu su surulir. 200 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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