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BATON SALE

Milli E@itim Bakanhg!

1 kg un

400 g bitkisel margarin
25gtuz

50 g seker

3 adet yumurta

5 g maya

Uzeri icin:

Susam

Gorekotu

2 adet yumurta sarisi (Uzeri igin)
Ik su

Unu eleyip unun ortasini aginiz.

Seker ve tuzu, unun kenarlarina serpiniz.

Elle ezilerek plrlzsuz héle getirilen bitkisel margarini, yumurta ve mayay unun ortasinda karigtiriniz.

lik su ilavesi ile batlin geregleri karnstirarak hamuru yogurunuz.

Hamur, podaca hamurundan daha sert olmalidir.

Hamurun bUtdndnd rulo héline getiriniz.

Rulodan hamur pargalari alarak tekrar rulolar yapiniz (7-8 cm uzunlukta ve 2 cm kalinlikta), unlanmig tepsiye
aralikli diziniz.

Sekillenen hamurun kurumamasi igin Gzerine firga ile az miktarda sivi yag stirerek veya hamurun Uizerini stregle
sararak buzdolabinda 1 saat dinlendiriniz.

Firni, 170 dereceye ayarlayiniz.

Tepsiyi enine olacak sekilde pastacilik yag ile U¢ ¢izgi olacak sekilde yaglayiniz.

Dinlenen hamur rulolarini, fitilleme denen iglemi yaparak koparmadan aginiz ve tepsiye aliniz. )
Gubuklarin tGzerine yumurta sarisi siirerek ¢orek otu veya yumurta beyazi slirerek bol susam serpiniz. Onceden
ayarlanmig firinda pigiriniz.

Pisen gubuklari firndan alarak bigcakla 15 cm uzunlugunda pargalara kesiniz.
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