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BATON SALE

Kullanilacak malzeme:

5 kahve fincani un,

5+1/2 kahve fincani tereyad,
1 kahve fincani su,

1 yumurtanin sarisi,

3/4 corba kagigi tuz.

Ustu icin:

1/2 ¢orba kasigi tuz,

2 yumurtanin sarisi,

Yapimi: Hamur mermerine unu eleyerek bosaltmali. Ortasini gukurlastirdiktan sonra kiigtk pargalara bélinmas
tereyagiyle yumurtanin sarisini koymali. Tuzu da serptikten sonra suyu azar azar katarak ha. muru yogurmak
Suyu tamamiyle tiiketip hamuru iyice yogurduktan sonra bunu yuvarlayip top durumuna getirmeli ve yag
kagidina sarip buz dolabina kaldirmali. Hamuru buz dolabinda (¢ saat kadar dinlendirdikten sonra ¢ikarmal,
kagidindan alip hamur yogurma mermerinin Ustline koymali. Sonra bu hamuru esit on pargaya bdlmeli. Her
parcanin Ustline dnce bir avugla sonra iki avugla bastirip ovalayip bunlari birer ince parmak kalinliginda ve yirmi
santim uzunlugunda olacak bi¢imde yuvarlayarak uzatmali. Sonra bu bastonlar hafif¢e islatilmig bir firin
tepsisine siralamall.

Tepsiye siralanmig baston bicimindeki hamurlarin Gstiine hafifce ¢irpilmig iki yumurtayi fircayla strdikten sonra
bunlarin Gzerlerini tuzlamal ve tepsiyi orta i1sili bir firina stirmeli. Baton salelerl yirmi dakika kadar yani. Gzerleri
nar gibi kizarincaya kadar pisirdikten sonra tepsiyi firndan ¢ikarmali ve baton saleleri bir kenarda sogumaya
birakmall.

Soguyunca bunlari bir servis tabagina koymali ve soguk olarak servis yapmali.
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