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BATON KEK

2 tane yumurta

1 su bardagi toz seker

Yarim su bardag: st

Yarim su bardagi erimis margarin
2 su bardagi elenmis un

Yarim su bardagi nisasta

1 paket kabartma tozu

Yeteri kadar dévilmis ceviz
Yarim su bardag kuru Gzim

1 tane portakal kabugdu rendesi

Yumurta ve sekeri iyice ¢irp sonra i¢ine sit, margarin ilave edip tekrar ¢irp, un, nisasta, kabartma tozunuda
ekleyip cirpin. En son portakal kabudu rendesi, Gzimd ve cevizi ilave edip tahta kasikla karistirin. Baton kek
kalibina hamuru d6kip 60 dakika 175-180 derece ilik firina koyup pisirin. Firndan hemen ¢ikarmayin biraz
iinsin kek iyice pigsin ondan sonra ¢ikarin.

ML® Baton Acma icin tiklayinML® Baton Corek icin tiklayin
ML® Baton Corek (gorsel)
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