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BATMAN TATLISI

2 yemek kasigi yogurt

1 yemek kasigi sirke
Yarim su bardag eritilmis tereyagi
Yarim su bardagi sivi yag
1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
Aldigi kadar un

Ici Icin:

1 su bardag ceviz
Serbeti Igin:

2 su bardagi seker

3 bardak su

Seker ve su tencereye alinir, serbet pisirilir. Kivama gelince ocaktan alinip sogumaya birakilir. Eritilen
tereyagindan yarim bardak alinir ve yarim bardak siviyag ile genis bir kaba alinir. Yogurt ve sirke eklenir.
Yumurta kirilir. Kabartma tozu ve aldigi kadar unla kulak memesi kivaminda hamur yogurulur. Ceviz
blyUkliginde parcalar alinir. Merdane ya da elle ¢ay tabag blytkliginde tam yuvarlak olmayacak sekilde
uzunlamasina acilir. 2 kenarindan bigakla 3-4 kesik atilir. Gekilmis ceviz konup sa¢ 6rglisu seklinde kapatilarak
tepsiye dizilir. 180 derecede firina verilir. Firindan ¢ikip kaynarligini atinca soguyan serbet gezdirilerek sunuma
alinir.
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