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BATIRIK (KONYA)

Nermin Erkoyuncu

DGgu (bulgur) 3 su bardag!
Tahin % su bardag

Su (sicak) 2 su bardagi
Kirmizibiber 1 tatl kagig
Afyon (hashas) 4/5 su bardagi
Karabiber 2 tatl kasig
Kenevir %2 su bardagi

Limon suyu 1/5 su bardagi
Siviyag 2 su bardagi
Maydanoz (Kiyiimig) 1 demet
Sogan 1 blyik boy

Tuz 2 tath kagig

Salga 1 yemek kasigi

Dagundn Uzerine sicak suyu dok, kapagdi kapat, beklet. Afyonu ve keneviri, kavur, soguyunca makinede ¢ek ya
da ez. Yagla sogani pembelestir, salgayi koy kavur, diginun tzerine dok. Tahini kavur unu da koy.
Kirmizibiber, karabiber, tuz ve limon suyunu koy, yogdur.

Maydanozlari ilave et, karistir. Ceviz biyukligiinde pargala, avug iginde sikarak oval sekil ver.

Sogutmadan servis yap.

Not: Toplu misafir geldigi zaman yapilan bir yiyecektir. Tahin, afyon ve kenevirin birlikte kullaniimasi ilgingtir.
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