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BATI OMLET]

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):
8 yumurta,

1 bas sogan,

1 tath kasidi ketcap,

3 kaslik s,

2 kasik zeytinyag,

yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapimi: Yumurtalar porselen bir ksenin iginde iyice ¢irpin. Tuzla biberini ve siti katip karistinin.

Beri yanda zeytinyagini bir tavaya koyup atese oturtun. Yag kizdiktan sonra rendelenmis soganla ketgabi katin
ve bu karigimi on dakika pigirin. Sonra ¢irpilmis yumurtalari katin ve bir ¢atalla cabuk ¢abuk karistirip bunlar
birbirine yedirin.

Dibine yapismamasi icin tavayi salliya salliya omleti pisirin. Omletin bir yani kizardiktan sonra bir tabak veya
kapak yardimiyla ters gevirip 6blr yanini da kizartin. Her iki yani da kizardiktan sonra servis tabagina alip sicak
sicak servis yapin.
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