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BATATA HARRA (LUBNAN)

4 buyUk patates, kip seklinde dogranmig

1/4 su bardag sivi yag (tercihen zeytinyagi)

4 dis sarimsak, ince dogranmig

1 cay kasigdi pul biber (istege badli, aci seviyesine gore ayarlanabilir)
1 cay kasigi kirmizi toz biber

Yarim ¢ay kasigi kimyon

Tuz ve karabiber (damak zevkine gbre)

Patatesleri kip seklinde dograyin ve iyice yikayin. Daha sonra bir tencerede tuzlu suda haglayin. Patatesler
haglandiktan sonra suyu slzUp kenara alin.

Genis bir tavada sivi yagi isitin. Ince dogranmis sarimsaklari ekleyin ve sarimsaklar hafifge kavrulana kadar
karistirin.

Kavrulmus sarimsaklara haglanmis patatesleri ekleyin. Patateslerin her tarafinin yagla kaplanmasini saglamak
icin karigtirin.

Pul biber, kirmizi toz biber, kimyon, tuz ve karabiberi ekleyin. Karigimi dikkatlice karistirarak patateslere iyice
yayllmasini saglayin.

Patatesler altin rengini alana kadar orta ateste kizartin. Sik sik karistirarak esit sekilde pismelerini saglayin.
Batata Harra servise hazir! Sicak olarak servis yapabilir ve Gzerine taze dogranmis kisnis veya maydanoz
ekleyebilirsiniz.

Not: Arapca. "Batata" patates anlamina gelirken, "harra" kelimesi baharatl veya acili anlamina geliyor.
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