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BASTEL

Guvercinli Borek

1 paket cubuk makarna
4 guvercin

700 gr sogan

100 gr seker

6 yumurta

maydanoz yapraklari

1 cay kasigi tarcin tozu
1/2 cay kasig safran tozu
1 bardak soyulmus badem
su

zeytinyagi

tuz

biber

Kuslari temizleyin ve yikayin, ylksek bir tencereye 3 ¢orba kasidi yag, kiylmis sogani maydanozu ve
glvercinleri koyun, biber, targinin yarisi, safran, sekeri koyarak canl atese koyun, Uizerine givercinleri gémecek
kadar su koyun ve kuvvetli ateste pisirin. Glvercinler pistikten sonra tencereden alip bir kenara alin.
Gauvercinlerin haglama suyuna 4 adet ¢irpilmis yumurtayi yavags yavas ve sirekli karigtirarak ekleyin, bir middet
sonra atesi kapatin. Bademleri kabuklari soyulmus olarak bir tavada 2 kasik yagda kavurun. Makarnalari sade
suda bildiginiz gibi haslayin. Glvercin etlerinin kemiiklerini ayiklayarak iyice didikleyin. Bir cam firin kabinin icini
yaglayin, Gzerine makarnanin yarisini koyarak biraz sikigtirin, Gzerine didiklenmis glvercin etlerini serin,
glvercin etlerinin de lzerine soyulmus ve kavrulmus bademleri yayin, en Uste de kalan makarnayi yayin ve biraz
sikistirin. Hepsinin tzerine de yumurta kirdigimiz glvercinlerin haglama suyunu dékiin ve 2 yumurtanin sarisini
Uzerine surdn. Firin tepsisini 180 derece 6nceden isitilmis firinda 20 dakika pisirin. Firindan ¢iktiktan sonra
dilimleyin ve toz targinin kalanini serperek servis edin.
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