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BASMA TEL KADAYIF

Necip Usta

Yagr:

200 gr. suyu alinmisg yagd

1/2 kahve fincani koyu surup veya bal
Kadayifi:

600 gr. tel kadayif

Harci:

20 adet yarim ceviz

150 gram c¢ekilmis fistik veya ceviz
Surubu:

1250 gr. seker

600 gr. su

1/2 kahve kasigi limon tuzu

Surup malzemesini hep beraber 2 dakika kaynatiniz.

Yagdi tepsinin, altina koyarak buzdolabinda dondurup surup veya bali ilave ederek iyice karistirip tepsinin altina
yayiniz. Kadayiflar kurdela gibi stil stil avucunuzun igine alip iyice yuvarladiktan sonra mernnerin lizerine yayiniz
ve icindeki sert hamur parcalarini ayirarak atiniz. Hepsini tamamlayinca kadayiflarm iki u¢larini koparip ayiriniz.
Tepsinin altina cevizleri dizip Uzerine kadayifin orta kisimlarini muntazam dizdikten sonra tizerine harcini yayiniz
ve harcin Uzerine kadayifin baglarini misavi olarak dizip firina siiriintiz. 15 dakika sonra bir tepsinin ortasina
kadayifi gevirip ayni tepsinin igine itiniz. Simdi kadayifin alti Gstline gelmistir. 10 dakika daha pisirip kaynar
kaynar surubunu ddkerek soguyunca servis ediniz.
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