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BASMA KADAYIF TATLISI
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Yarim kilo ¢ig kadayif

1 su bardag iri gekilmis ceviz
200 gr tereyagi

1 gay bardag sivi yag
Serbeti Igin:

2,5 su bardagi toz seker

2,5 su bardagi su

1 dilim limon

Oncelikle su, seker ve limon dilimini bir tencereye alip serbeti kaynatmaya bagslayin. Kaynadiktan sonra 15
dakika daha kisik ateste tutun. Ardindan iimaya birakin. Gig kadayifi keskin bir bigak yardimiyla ince ince kiyin.
Bir tavada eritmis oldugunuz tereyagi ve sivi yagi karnisimini kiydiginiz kadayifa ilave ederek iyice karistirin.
Kadayifi yapacaginiz tepsiyi yaglayip kadayifin yarisini tepsiye bastirarak yerlestirin. Tepsiye kadayifi
yerlestirirken su bardaginin tersiyle bastirabilirsiniz.

Kadayifin tzerine cevizi serpin. Kalan kadayifi da tepsiye esit sekilde dagitin ve bastirin. 180 dereceye
ayarlanmig firinda alti Gsti kizarana kadar kadayifi pigirin. Kadayifin ilk sicakligi ¢iktiktan sonra ilik serbeti tatliya
yavag yavags dokun.

Tatliy| oda sicakliginda dinlendirdikten sonra Uizerine ceviz serperek servis edebilirsiniz.
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