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BASMA KADAYIF TATLISI

http://www.hurriyet.com.tr

500 gram tel kadayif

125 gram tereyagi

1 su bardagi tepeleme kirik ceviz igi
2 corba kagigi pekmez

Uzeri icin:

1 corba kasigi erimis tereyagi
Serbeti igin:

1,5 su bardag toz seker

2 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limonun suyu

Oda sicakliginda tereyadi ile pekmezi tepsinin iginde karistirip, macun kivamina getirin. Tepsinin tabanina bu
macunu yayin. Kadayifi tel tel havalandirip kalan tereyagini eriterek lzerine gezdirin. Kadayifin yarisini ayirin
tepsiye tel tel ayirarak yayin. Uzerine avug icinizle bastirarak tepsinin seklini almasini saglayin.

Ceviz igini serperek kadayifin Gzerine dagitin. Ayirdidiniz kadayifi cevizlerin Gizerine yayarak ayni sekilde
bastirin.

Firnni 200 derecede 1sitin. Kadayifin zerine 1 ¢orba kagsidi eritiimis tereyagini gezdirin. Firina sirtip Uzeri
kizarmaya bagladiinda tepsiyi alip, bir kapak ya da tepsi yardimi ile kadayifi ters gevirin. Tekrar firina strtip
diger tarafini da kizartin.

Bu arada serbeti kaynatin. Bunun igin 10 dakika yeterlidir. Limon sikip 5 dakika daha kaynatin. Tathyi firndan
alip kaynar serbeti sicak tatliya kepge ile dokiin. Serbeti gekip ilk sicakhidi gegtiginde dilediginiz gibi dilimleyin.
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