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BASMA PIDE

1 paket yas maya

1 cay kasigi seker

1 adet yumurta beyazi
1,5 su bardagi su

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un

ici icin:

Yarim kalip beyaz peynir
2 corba kagiQi tereyagi
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Ik su, maya ve seker iyice karigtirilir. Yumurta beyazi, tuz ve ele yapismayan kivama gelene kadar un
eklenerek yogrulur. Uzeri kapatilir, 1 saat dinlendirilir. Sonra yumurta kadar parcalar alinir. Parmak uglariyla ¢ay
tabag! kadar agilir. Uzerine 6nce eritilmis tereyagi strdllr, daha sonra ezilmis beyaz peynir serpilir ve rulo
yapilir. Dikey olarak tutulur ve izerine bastirarak yassilastirilir. Yagl kagit serilmis tepsiye dizilir. Uzerlerine
yumurta sarisi surtlir. 190 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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