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BASMA HELVASI (CANAKKALE)

Ganakkkale Valiligi

(Okliz Helvasi)
Un

Kati yag

Seker

Sut

Un, katiyag birbiri ile cok koyu kivamda olmak sarti ile kavrulur. Bugday rengini alinca serbet ilave edilip kat
sekilde pisirilir. Soguyan malzeme kevgirden gegirilir tepsiye tekrar basilir. Bir miktar serbet yapip yenecek
yumusakligi gelinceye kadar ilave edilip kaynatilir. Servise hazir hale getirilir.

P

Fotograf "altin ¢ilek" tarafindan génderildi. 04.10.2019
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