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BASKÜL SANDVİÇ

2 dilim sandviç ekmegi
1 dilim kaşar peyniri
100 gram pastırma
100 gram sosis
100 gram salam
1 yemek kasıgı tereyağı
2 dilim domates

Sandviç ekmegimizi üzerine tereyağı sürün üzerine kaşar peynirini salam, sosis ve domatesi koyup diğer
sandviç ekmegi ile kapatin ve pastırma ile sandeviç ekmegimizi sarıp kalan pastirmalarida sandviç ekmeginin
üzerine dizin salamla pastırmanin üzerine baskülümün ekrani seklinde dizip sosislerlerde baskülün sayı
noktalarini belirlyeyin ve fırın tepsisine yerleştirip önceden ısıtılmış 180 derecelik fırında 7 dakika pişirin. Hafif
soğuyunca servis edin.
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