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BASKI CORBASI

125 Gr Sana Klasik
Aldig1 kadar karabiber
2 Adet pancar

3 Adet havug

2 Dis sarmisak

2 Adet sogan

2 Adet pancar

Ug bliyiik havug, iki orta boy pancar ve iki orta boy sogani yarim santimlik pargalar halinde dograyin. Havuglari
uzunlamasina énce ikiye sonra tekrar ikiye kesin. Ortalarindaki rengi farkl odunsu kismini katmayin. Pisince bir
acllik veriyor. DUdUKIU tencereye 125 gram sana margarini koyup eritin. pancar, havug ve soganlari yerlegtirin.
Bir corba kasigi tuz, tencerenin kapagini kilitleyin. Buhar ayarinda 20 dakika pisirmeniz yeterli. 20 dakika sonra
kapagdini actiginizda sebzelerin aldidi renk ve tada inanamayacaksiniz. Klasik kural sicak bir yemege sicak su
eklemek ancak karamelize hallerini bozmamak igin bir litre soguk su ekleyip soklayin, el blendiriyla pire haline
getirin ve kaynatin.
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