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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BASKA TURLU SUCUKLU YUMURTA

Refika Birgdl

150 gr. Sucuk

150 gr. Hellim

2 adet Yumurta

5-6 adet Ceri Domates

1 tath kasidi Tereyagi

2 gcorba kagsigi Zeytinyagi
3 dal Kekik

Aligilagelmisin disinda bir sucuklu yumurta tarifi yapmak istiyorum. Bu yemegi yapmak i¢in gtizel bir glive¢ kap
kullanmakta fayda var. Giveg isiy1 hapsettigi icin yemek sofraya geldiginde bile pismeye devam ediyor. 150 gr
sucuk ve 150 gr hellim peynirini dise gelecek sekilde biyk kipler halinde kesin. Buradaki 6nemli nokta
dagiimayan yani erimeyen bir peynir ile bu tarifi yapmak. Firina girince her peynir ayni sonucu vermiyor. Hellim
gibi kdy peynirleri de bu tarifte iyi sonug veriyor. Gok kigik olmayan kipler halinde dogradiginiz sucuk ve
peyniri glivece koyun ve i¢ine 5-6 adet ¢ceri domatesi ortadan ikiye bolup ekleyin. 2 ¢orba kagigi zeytinyagdi, 1
tath kasigi tereyadi ve 3 dal taze kekigdi de ekleyip dnceden isitilmig 250 derece firinda 20 dakika pisirin.Bunlar
pistikten sonra sira isin mucizevi yanina geliyor. 2 tane yumurtayi firindan ¢ikar ¢cikmaz giivecin igine kirin ve
karistira karistira 1sida pismesini saglayin. Giivecin isisi ile yumurtalarin beyazi bile pismis olacak. Ufak bir ipucu
vermek istiyorum, giivecin altina bir havlu koyarsaniz guivecin gabuk sogumasini engellemis olursunuz. Sofrada
hala sicacik olan bu enfes sucuklu yumurtayi, ekmeginizi banarak, keyifle yiyebilirsiniz.
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