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BASK USULU SULUN

2 korpe sulin (temizlenmis)

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

1 corba kasigi zeytinyagi

Pilavi:

30 gr (2 gorba kasigi) tereyadi

1 blyUk sogan (ince dogranmis)

1 biyUk kirmizi biber (zari soyulmus, ¢ekirdekleri ¢ikariimis ve ince kiyilmis)
350 gr (1+3/4 su bardagdi) pirin¢ (ylkanmig, soguk suda yarim saat bekletilmis ve stiziimug)
4 corba kasig domates salcasi (4 corba kasig suyla karistiriimig)

1 cay kasigi kirmizibiber

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

2+1/2 su bardag kaynar su

50 gr (1/2 su bardag) zeytin (¢cekirdekleri ¢ikariimig)

Once, finninizi orta sicakhga (190° C) getirip, 1sitiniz. Stiliinlerin iglerini tuz ve biberle ovup, iple ayak ve
kanatlarini baglayiniz. BlyUk bir glivece tereya@i ve zeytinyagi koyup, orta ateste kizdiriniz. Yag kizinca sultnleri
yerlestirip, sik sik ¢evirerek 7-8 dakika, her taraflar iyice kizarincaya kadar pisiriniz.

Kabi firina yerlestirip stlUnleri 1 saat, yumusayincaya kadar pisiriniz. (Butuna keskin bir bicak yada bir sis
batirdiginizda berrak bir su ¢ikiyorsa, sullnler pismis demektir.)

Saldnler piserken, pilavi hazirlamak i¢in blyuk bir tencerede yagi orta ateste eritiniz. Yag kizinca sodan ve
biberi ekleyiniz. Zaman zaman karigtirarak 5-6 dakika, soganlar yumusayip sararincaya kadar pigiriniz.

Pirinci ekleyip surekli karnstirarak 5 dakika kizartiniz. Sulandinimis domates salgasi, kirmizibiber, tuz ve
karabiberi ekleyip iyice karistiriniz. Suyu pirincin Ustline dékip, zeytinleri ekleyiniz. Tencerenin kapagini
kapatip, atesi kisiniz. Pilavi adir ateste 15 dakika, suyunu ¢ekip pirin¢ yumusayincaya kadar pigiriniz. Tencereyi
atesten ahniz.

Pilavi isitilmig bir servis tabagdinin ortasma yerlestirip, stlinleri pargalara ayirarak pilavin etrafina diziniz. Bask
usull stlindndzt hemen servis ediniz.
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