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BASIT VISNELI TART

Yarim paket tereyadi

1 adet yumurta

1,5 su bardagi un

Yarim paket kabartma tozu

1 cay bardad seker

1 su bardagi ayiklanmig visne
1 cay bardagi visne marmelet

Yumusak tereyagi, yumurta ve seker minciklanir. Uzerine kabartma tozu ve un eklenir hamur toplanana kadar
yogrulur. Sonra vigne katilir, homojen karigana kadar yogrulur. Hamur yaglanmig tart kalibina diizgiin
yerlestirilir. Onceden isitilmis 180 derece firinda kizarana kadar pigirilir. Firindan ¢ikar ¢ikmaz marmelat strGlir.
Soguyunca kaliptan ¢ikarilarak dilimlenir.

ML® Visneli Tart icin tiklayin

ML® Visneli Tart (gorsel)
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