BASIT SEKERLI KURABIYE

Firini 180 dereceye ayarlayin. Seker, tereyadi, vanilya ve yumurtayi bir kapta ¢irpin. Un, kabartma tozu,
karbonat ve tuzu harmanlayip azar azar tereyagina ekleyin. Ele yapismayan bir hamur igin gerekirse un ekleyin.
Hamuru unlanmig tezgahta merdane ile acin ve kurabiye kaliplari ile kesin. Yagl kagit serili tepsiye dizip Gzerine
susleme sekerleri serpigtirin. Firinda 6-8 dakika pisirip soguduktan sonra servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:151276 « adi:Basit Sekerli Kurabiye « génderen:Tanju Cakir « indirme tarihi:01.05.2024 - 08:06


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/basit-sekerli-kurabiye-vt69485
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/basit-sekerli-kurabiye-151276.jpg
http://www.tcpdf.org

