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BASIT SAMBABA

2 su bardagi un

2 corba kagsigi seker

1 ¢orba kasigi kuru maya
6 adet yumurtanin sarisi

1 corba kasigr margarin

1 su bardag st
Sislemek igin;

Yarim paket krem santi

2 adet kivi (istediginiz meyvelerden de koyabilirsiniz)
Serbeti icin;

2.5 su bardagi seker

2 su bardagi su

1/4 dilim limon

Derin bir kapta 6nce 1 su bardag Ilik slte, 2 kasik sekeri ve mayayi karistiralim. Sonra yumurta sarilarini ilave
edip, ¢cirpma teli ile karigtiralim. 2 su bardagi unu, ve eriyip sogumus margarini ekleyip, tekrar iyice ¢irpalim.
Orta buyuklikte bir kaliba ve ya tek kisilik kaliplara (muffin kaliplarida olabilir) margarinle yaglayip un
serpistirelim hamuru iclerine bosaltalim. Kalibi oda sicakliginda 15-20 dakika bekletip hamurun kabarip
mayalanmasini saglayalim. Hamur kabardiginda énceden isitilmig 150 dereceli firinda pigirelim. Alti Gsti
kizardiginda firndan alarak kaynar haldeki surubu Gzerine bosaltalim. Serbet igin 2.5 su bardagdi seker, ve su
1/4 limon dilimini kaynatalim. Surubunu emdikten sonra kalibi ters gevirip tatliy gikaralim. 1 ¢cay bardagi siti
krem santi ile girparak koyulastiralim. Tatlinin Gzerini krem santi ve meyvelerle siisleyelim. Soguk olarak servis
edin.
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