B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BASIT PORTAKALLI TART

5 ¢orba kagiJi tereyagdi

1 su bardagi un

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

2 corba kagigi soguk su

Uzeri igin:

2 adet yumurta

1 su barda@i portakal suyu

1 cay bardagi pudra sekeri
Yarim portakal kabugu rendesi
1 ¢corba kasigi tereyagd

Hamur malzemsi bir araya getirilir, gevrek hamur yapilir. Strece sarilir, buzdolabinda 1 saat dinlendirilir. Sonra
tart kalibinin kenarlarini da gecececek blyuklikte agilir, yaglanmis tart kalibina yerlestirilir. Uzerine ¢atalla
delikler agilir. 170 derece firnda pembelesene kadar pisirilir. Bu arada tereyagi eritilir ve diger st malzemeler
kanstinilir. Tart firndan ¢ikarilir, ihdiktan sonra bu karigsim dokulir. Tekrar firina verilir. Donana kadar pisirilir.
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