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BASIT PIRASALI BOREK

1 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karbonat
Alabildigi kadar un
Iciigin:

2 adet pirasa

3 corba kasiJi siviyag
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigdi pul biber
Kizartma yag

Pirasalar ince ince kiyilir. Tavaya siviyag konur, 1sininca pirasa ve tuz eklenir, gevseyene kadar kavrulur. Pul
biber eklenir ve atesten alinir. I¢ sogurken kulak memesi kivaminda hamur yogrulur. Yarim saat dinlendirilir.
Sonra yarim limon kadar parc¢alar alinir, merdaneyle ¢ay tabagindan biraz biyUk acilir. Kenarina i¢ konur D
seklinde kapatilir, kenarlarina bastirilir. Az yagl tavada iki yizi pembe renkte kizartilir.
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