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BASIT LIMONLU PEYNIRLI KEK

https://tr.boraun.com/

100 gr. diyet biskivisi

50 gr. eritilmis tereyagdi

200 gr. hafif yumusa peynir

500 gr. ricotta peyniri

200 gr. pudragekeri

2 limon kabugunun rendesi

3 limonun suyu

4 tabaka jelatin (yaklasik 4 gr.)

Garnitlr olarak 250 gr. kirmizi meyve (gilek, ahududu, Frenk Gzima, vs.)

Kek tabani igin biskuvileri Braun Multiquick 7 Kablosuz el blendirinin dograyici kabina koyun ve ince, gevrek bir
doku elde etmek icin dograma bicaklarini kullanin.

Erimis tereyagdini bu karisima ekleyin ve daha kalin bir doku elde etmek i¢in blendirdan gegirin.

Gevrek karigimi 20 cm.lik yuvarlak turta kalibinin dibine bastirin. Sertlesmesi icin buzdolabinda bekletin.
Peynirli kek icin hafif yumusak peyniri, ricotta ve pudra sekeriyle karistirarak ¢irpin, sonra 2 limon kabugu
rendesini ekleyin.

Jelatin tabakalarini soguk suya bastirin, ardindan tabakalar disik ateste 3 limonun suyu iginde eritin. Limon
suyunu kaynama noktasina getirmemek énemlidir.

Jelatin ve limon suyu karisimini peynir karigsimina girparak katin ve sonra hepsini bisklvi tabanin tstiine kagsikla
yayin.

Buzdolabina koyup katilasana dek sogutun. Servis etmek i¢in peynirli kekin Ustlne pudrasekeri serpin ve kirmiz
meyvelerle birlikte servis edin.
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