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BASIT LIMONLU KEK

1 su bardagi seker

1 su bardagi un

Yarim paket kabartma tozu
2 adet yumurta

110 g tereyagi

2 adet limonun kabugu

2 gorba kagsidi limon suyu

1 tatl kasidi vanilya esansi
Tuz

200 gram, yaklasik 1 su bardagi sekeri, 1 tutam tuzu ve 2 yumurtay beyazlasana kadar ¢irpin. Yumurta ve
sekeri uzun ¢irpmaniz kekte yumurta kokusu olmasini hem énlemis olacak hem de kekin daha glzelce
kabarmasini sadlayacaktir.

Karisim iyice beyazlasip kabarinca igine oda sicakligindaki 110 gram, yaklasik 5 ¢orba kasigi tereyagdini, 2 adet
limon kabugu rendesini, 1 tath kasigi vanilya esansini, 2 ¢orba kagidi limonu suyunu veyarim su bardadi yogurdu
ekleyip, tim malzemeler homojen dagilana kadar ¢irpmaya devam edin.

Elenmis 140 gram, yaklasik 1 su bardagi unu ve yarim paket kabartma tozunu da kek karisimina ekleyip tekrar
karistirin. Unu ekledikten sonra butiin malzemelerin birbirine karistigindan emin olun. Eger karigtirmaniz
gerekirse hafifce, katlaya katlaya karstirin. Unu karisima koyduktan sonra keki ¢cok karistirmak, guizelce
kabarmasini engelleyecektir. .

Hazirladiginiz kek karigimini, yaglayip unladiginiz 12[2]li ufak kek kalip tepsisine pay edin. Onceden isitilmis 165
derecedeki Argelik Gurme Ankastre fanli firinda, yaklasik 25 dakika pisirin.
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