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BASIT KREMA

(Pastaci Kremasi)

Malzemesi:

250 gr. margarin

125 gr. seker

10cl.su

5 yumurta sarisi

1 ¢corba kasigi kahve veya vanilya ya da 100 gr. benmari usullyle eritilmis ¢ikolata.

1. Yumurta sarisi ile surubu karistirin:

Margarini kiiglk parcalar halinde kesin. Bir kapta yumusamaya birakin. Ayri bir kapta su ile sekeri karistirarak
kaynatin. Yumusak bir surup olunca atesten alin. Yumurta sarilarini aklarindan ayirin. Sarilarini ¢irpin. Telle
¢irptiginiz takdirde 5-7 dakika ¢irpmaya devam edin. Kalin bir krem halini alinca yavas yavas sicak olan surubu
ilave edin. Karisim soguyup kdpuk halini alincaya kadar (yaklasik 15 dakika) ¢irpmaya devam edin.

2. Margarini krem haline getirin:

Tahta kasigin sapiyla margarin pargalarini ezin. PGturstz bir krem halini alincaya kadar karistirin.

3. Malzemeleri karistirin:

Yumurtal suruplu karigimi krem halindeki margarinle yavas yavas tahta kasik kullanarak karistirin. Béylece
malzemeler birbirine iyice karisip hallolacaktir.

4. Kremay! bitirin:

Karigim tamamen pirizsiz bir hal alincaya kadar karigtirmaya devam edin.

Not: Kremayi hemen kullanabileceginiz gibi Gizerine aluminyum kagit kapatip bir kag¢ gtin buzdolabinda da
birakabilirsiniz.
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