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BASIT KAYISI DRAJESI

10 adet kuru kayisi
1 paket kare ¢ikolata
1 tath kasidi kaliteli tereyad

Kuru kayisilar cok glizel yikanip kurulandiktan sonra her biri bicakla arti seklinde kesilir. Bu sekilde 40 adet
kayisi pargasi elde edilir. Cam bir kasye ¢ikolata kirilarak konur, Uzerine tereyadi ilave edilir. Kase, kaynamakta
olan suyun Uzerine yerlestirilir. (ben mari usulu) Cikolata ve tereyadi eriyip sivilaginca atesten alinir. Kayisi
parcalari erimis ¢ikolatanin igine atilir. Bir masa yardimiyla ¢ikolatanin iginden alinir, yagl kagidin Gzerine
birakilir. Tam olarak kuruyunca seker tabagina konarak ikram edilir.
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