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BASIT HURMA TATLISI

MALZEMESI

2 Su bardagi erimis yag
1 Su bardag su

1 Cay kasigi karbonat

1 Su bardag ¢ekilmis ceviz
Biraz tarcin

Aldig1 kadar un
SURUBU

4 Su bardagi seker

4 Su bardagi su

1/4 Limon suyu

YAPILISI

1 Yag su ve karbonati karistiriniz.

2 Aldig1 kadar unla yumusak bir hamur yapiniz.

3 Ceviz kadar pargalar kopartarak kevgir Uzerine bastirarak kabuk gibi yuvarlayiniz.
4 Arasina ceviz targin karisimi koyarak rulo yapiniz.

5 Acik kismi yana gelecek sekilde aralikl olarak yadlanmig tepsiye diziniz.

6 Orta 1sidaki firinda pisiriniz.

7 Finndan cikinca hazirlanan surubu ilik olarak Ustlerine dékindz.

8 Tatl soguduktan sonra servis tabagina alarak resvis yapiniz.

SURUBUN HAZIRLIGI
1 4 su bardagi seker 4 su bardag su ile 15-20 dakika kaynatiniz.
2 1/2 limon suyu ilave ediniz bir tagim daha kaynatarak atesten indiriniz.
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