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BASİT GERDAN SÖĞÜŞÜ

Koyun gerdanı, su dolu bir kaba koymalı ve musluk altına sokarak suyunu tazeliyerek akıtmalıdır. Sonra
tencereye almalı ve et nisbetinde uygun su koyarak ocağa oturtmalı ve iyice kaynatmalıdır. Su yüzünde hasıl
olan köpükleri de almalıdır. İndirmezden evvel tuzunu da atmalıdır. Bu basit söğüş tertibidir.

© lezzetler.com tarif no:56537 • adı:BASİT GERDAN SÖĞÜŞÜ • gönderen:Ali Baba'nın Tarifleri • indirme tarihi:01.05.2025 - 13:47

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/basit-gerdan-sogusu-vt43458
http://www.tcpdf.org

